
Buffet-Beispiele  

Änderungen vorbehalten, weitere Termine: www.restaurant-dunzweiler.de 
 

Frühstücksbuffet      7,50 pro Pers.  
 
 

Getränke 
 Kaffee 
 Tee 
 Milch 
 Apfelsaft 
 Orangensaft 
 Multivitaminsaft 
 

Warmes 
 Würstchen, Fleischkäse und Vieles mehr 
 Frühstückseier gekocht und am Buffet gebacken   
 

Brotbelag 
 Aufschnitt 
 Hausmacher 
 Salami 
 Camembert 
 Schnittkäse und Vieles mehr 
   
 

Süßes 
 Müsliauswahl 
 Joghurt 
 Quark 
 Obstsalat 
 Honig  
 Marmelade und Vieles mehr 
 

Brotkorb 
 
Verschiedene Brote 
 Eine Auswahl an Brötchen 
 
An Buffettagen kann auch aus der Speisekarte gewählt werden                       

Osterbuffet    15,80 pro Pers. 
 
  

Vorspeisen 
Antipasta 
Räucherlachs m. Sahnemeerrettich 
Schinken-Melone 
Brotkorb mit frischen Broten 
große Auswahl an Gartensalaten 
Käsevariationen und vieles mehr 
 

Suppen 
Cremesuppe 
Fleischbrühe mit Einlage 
 

Hauptspeisen 
Burgunderbratenbraten 
Lende an Calvadossoße 
Wildragout & Wildbraten mit Rotweinbirnen 
Lamm u. Geflügel 
Käsespätzle und vieles mehr 
 
 

Beilagen 
Bratkartoffeln 
Nudeln 
Reis 
Kartoffel- & Semmelknödel 
Apfelrotkohl 
Verschiedene Gemüse 
 

Nachspeisen 
Käseplatte 
Obstsalat 
Verschiedene Puddings 
 
An Buffettagen kann auch aus der Speisekarte gewählt werden                       

 Feinschmeckerbuffet               10,80 pro Pers. 
 

Vorspeisen 
Antipasta 
Eingelegte Bauernsülze 
Hausmacher 
Käsevariationen usw. 
Brotkorb m. frischen Broten 
große Auswahl an Gartensalaten 
 
 

Suppen 
Cremesuppe                                                                               
Fleischbrühe mit Einlage 
 

Hauptspeisen 
Rinderbraten 
Pfälzer Platte 
Champignon-Rahm-Geschnetzeltes 
Schweinebraten  
Käsespätzle usw. 
 
 

Beilagen 
Bratkartoffeln 
Nudeln 
Reis 
Kartoffel.- u. Semmelknödel 
Weinkraut 
Gemüse 
 

Nachspeisen 
Obstsalat 
Käseplatte 
Puddings 
 
An Buffettagen kann auch aus der Speisekarte gewählt werden                      
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